EVENTI - SHOW FLAIR - OPEN BAR - TEAM BUILDING



Perché il Team Building?

Il team building aziendale € un’attivita volta a migliorare la
collaborazione, la comunicazione e la coesione all’interno di un
gruppo di lavoro.
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collaborazione, suscitando entusiasmo e trasformando l'attivita \

in un momento di forte coinvolgimento emotivo.

Larte del flair richiede coordinazione, concentrazione,
precisione e comunicazione: competenze fondamentali anche
nel contesto aziendale.

Durante I’'esperienza, i partecipanti non saranno semplici
spettatori ma protagonisti attivi: impareranno a preparare
cocktails, collaboreranno in piccoli gruppi e metteranno alla
prova creativitd e spirito di squadra in un’atmosfera stimolante
e conviviale.

In generale, 'obiettivo € creare un’esperienza coinvolgente e
memorabile, capace di rafforzare i legami tra colleghi,
migliorare 'affiatamento e promuovere una cultura aziendale
positiva e collaborativa.


https://docs.google.com/file/d/16F4BtBbhU7pVBYc7XLq69vjmDhBAANBz/preview

Ecco alcuni ulteriori dettagli e vantaggi dell’attivita di team building aziendale:

Lesperienza coinvolge attivamente i partecipanti, non solo come spettatori ma come protagonisti,
creando un atmosfera interattiva e stimolante che favorisce la partecipazione e la collaborazione.

Rappresenta un’ottima opportunita per permettere ai colleghi di conoscersi meglio in un contesto diverso
dal consueto ambiente di lavoro, favorendo relazioni piu autentiche e spontanee.

Lesperienza stimola i partecipanti a pensare in modo creativo e ad affrontare le sfide con maggiore flessibilita,
qualita fondamentali per un lavoro di squadra efficiente e orientato al raggiungimento degli obiettivi.

Grazie a un’atmosfera dinamica e coinvolgente, i partecipanti possono rilassarsi e vivere un momento
di condivisione positiva, migliorando il benessere generale e la motivazione.

I momenti vissuti insieme contribuiscono a rafforzare i legami tra i membri del feam e a promuovere
un senso di appartenenza, soddisfazione e coesione.

Lattivita offre Popportunita di osservare e mettere in pratica abilitad fondamentali
come la gestione del tempo, la capacita decisionale e 'organizzazione del lavoro di squadra.

Linclusione di un flair bartender nel team building aggiunge anche un tocco di originalita e professionalitd,
comunicando un’immagine aziendale dinamica, innovativa e attenta alla creazione di un ambiente di lavoro stimolante e coinvolgente.



Aperitivo in Team

Apertura dell’esperienza con una esibizione di flair bartending,
durante la quale verra presentato il drink signature dedicato
allazienda, preparato a tfempo di musica da flair bartender
professionisti.

Spiegazione degli strumenti del bartender, delle caratteristiche
del drink signature e delle tecniche di preparazione, introducendo
i partecipanti al mondo della mixology in modo coinvolgente e
formativo.

Suddivisione degli ospiti in gruppi di lavoro.

Ogni gruppo, a rotazione, si cimentera nella creazione del drink
signature, mettendo alla prova coordinazione, creativita e spirito
di squadra.

Il migliore di ogni gruppo potrda accedere al round finale, durante
il quale dovra proporre un cocktail di propria invenzione. Al
termine della sfida verra decretato il Best Bartender Aziendale.

Lesperienza si concluderda con la premiazione del vincitore e un
brindisi finale, accompagnato da mini drinks di aperitivo serviti a
passaggio per tutti i partecipanti.

Proposta personalizzabile da definire in base al concept dell’evento.



Spirito Italiano

Benvenuto ai partecipanti, introduzione e presentazione dellattivita.

Approfondimento sull’origine e la diffusione dei prodotti italiani che hanno
contribuito alla storia e all’evoluzione del bere miscelato:: Vermouth,
Bitter, Amari e Gin.

Degustazione motivazionale guidata di un gin artigianale italiano,
proposto in quattro diverse versioni, con 'obiettivo di comprenderne
origine, storia e metodi di distillazione.

Lesperienza coinvolgera i partecipanti su piu livelli: polisensoriale,
emotivo, socializzante e formativo.

Analisi delle modalita di utilizzo dei prodotti nei principali cocktails
mondiali, con approfondimento su tecniche di esecuzione, bicchieri di
servizio e decorazioni appropriate.

Suddivisione del tfeam in gruppi.

Con il supporto di bartenders professionisti, ogni gruppo creera un
cocktail originale di propria invenzione, utilizzando almeno uno dei
prodotti presentati.

Seguiranno degustazione e votazione da parte della giuria, composta da
bartenders e organizzatori, con premiazione del team che avra realizzato
il miglior drink.
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https://drive.google.com/file/d/1TrFYK69M3XpAxpmLjuKG_4FSk7Q9ND4O/view?usp=sharing

Flair Bartending on Stage

Ingresso degli ospiti con spettacolare esibizione di flair bartenders a tempo di
musica.

Breve infroduzione alla storia del flair bartending e alle tecniche di base della
disciplina.

Suddivisione dei partecipanti in squadre, identificate dal colore delle bottiglie
assegnate.

Workshop guidato da bartenders professionisti, che insegneranno le tecniche
fondamentali del flair (lanci, rotazioni, prese e movimenti coreografici),
permettendo ai partecipanti di sperimentare in prima persona questa
affascinante arte.

Ogni team dovra preparare un breve spettacolo di flair bartending, utilizzando le
tecniche apprese e realizzando un drink di propria fantasia.

Le performance verranno presentate davanti alla giuria, composta dal Team Flair
Division.

Seguiranno degustazione e premiazione del team che avra realizzato la migliore
performance e il drink piu creativo.



Drink Home Made L. . . ..
Un’attivita pensata per stimolare creativita, condivisione e

intrattenimento, dimostrando come sia possibile realizzare cocktails di
qualita anche in un contesto domestico, senza l'utilizzo di attrezzature
professionali.

“Drink Home Made” & un’esperienza coinvolgente e dinamica,
strutturata come uno show interattivo durante il quale i
partecipanti scopriranno come realizzare cocktails originali
utilizzando esclusivamente strumenti di uso quotidiano.

Lattivita si sviluppa in un format dimostrativo: il relatore
infroduce il concept, presenta gli strumenti “home made” (come
barattoli, cucchiai, colini, tazzine da caffé) e spiega al pubblico la
preparazione di quattro drinks, ciascuno caratterizzato da
ingredienti semplici e facilmente reperibili.

Per ogni ricetta, un Bartender professionista esegue una
dimostrazione pratica accompagnata da un breve storytelling e
consigli utili, coinvolgendo attivamente il pubblico. Alcuni
partecipanti saranno invitati a salire sul palco per cimentarsi nella
preparazione dei cocktails davanti a tutti, rendendo I'esperienza
ancora piu partecipativa e divertente.

Lesperienza si conclude con un momento finale di interazione, in
cui i volontari che saranno saliti sul palco verranno votati da tutti
gli ospiti per applauso piu forte e verra cosi premiato il miglior
Bartender Home Made aziendale.

A tutti i partecipanti verra consegnata una brochure dedicata,
“Drink Home Made”, contenente le ricette realizzate, suggerimenti pratici
e uno spazio per annotare e creare nuove combinazioni.

Aperitivo finale con Mini Drinks a passaggio



Richieste per lo svolgimento del servizio Team Building:

INCLUSO NEL NOSTRO TEAM BUILDING

Sara necessario predisporre le seguenti richieste:

MAMARITH 25K FLAVOUR Fiybottle:



Flair Division € uno show bar catering d’eccellenza, composto da bartender altamente specializzati in flair bartending e nell’arte della miscelazione.

Ogni nostra esibizione & una perfetta fusione tra tecnica, stile e ricerca del gusto,
pensata per trasformare il servizio bar in un vero spettacolo scenografico.

Le nostre performance uniscono movimenti coreografici studiati con precisione, eleganza e controllo assoluto,
dando vita a un intrattenimento sofisticato e coinvolgente.
Ogni dettaglio € curato per creare un’esperienza immersiva e di forte impatto.
Siamo piu di un team di professionisti: siamo una realta unita da disciplina, dedizione e continua evoluzione.
Nella nostra Academy coltiviamo quotidianamente tecnica, coordinazione e creativita,
ricercando nuove ispirazioni, per proporre performance sempre innovative e distintive.

Limpatto visivo e solo I'inizio. Crediamo profondamente che I’eccellenza risieda anche nel contenuto, per questo selezioniamo materie prime di
qualita, equilibriamo sapori con precisione e progettiamo cocktails che sappiano sorprendere tanto al palato quanto alla vista.

Flair Division non é semplicemente un bar catering,

é un’esperienza di stile, carattere e memorabilita.

Contattaci per un'esperienza indimenticabile di gusto e intrattenimento!

www.flairdivision.it info@Flairdivision.it +39 339 866 866 8 Flair_division Flair_division



http://www.flairdivision.it
mailto:info@Flairdivision.it
https://wa.me/+393398668668
https://www.instagram.com/flair_division?igsh=MXJpeDhqMnpuMWNyOQ==
https://www.tiktok.com/@flair_division?_t=ZN-8tikOOa44n8&_r=1

